
軽食
・ CHANTMEAL クラフトスープセット 900円

（天然酵母パン付）
・ CHANTMEAL クラフトスープセット 1,100円

（天然酵母パン＋手作りハーブソーセージ）
・天然酵母丸パン単品 200円
・スープ各種単品 ８００円

■スープは以下の３種類からお選びください

①煮込みハンバーグのトマトデミスープ

②どっさりきのこのクリームスープ

③海老と帆立のブイヤベース仕立てスープ

牛肉100％のハンバーグに、玉ねぎとブロッ
コリーを煮込んだデミグラス風トマトスープ

28品目特定原材料（アレルギー物質）：小麦粉、牛肉、大豆、卵、乳成分、鶏肉、豚肉

しめじ、舞茸、マッシュルーム、エノキがたっ
ぷりのクリームスープ。香ばしいベーコンと
バターがキノコの香りを引き立たせます。

28品目特定原材料（アレルギー物質）：小麦粉、乳成分、鶏肉、豚肉

京都の市場から仕入れた、新鮮な魚のアラを
使った魚介の旨味たっぷりスープ。 具材は
大きな白身魚、エビ、帆立、ジャガイモ。

28品目特定原材料（アレルギー物質）：えび

＜CHANTMEAL（チャントミール）のクラフトスープ＞
京都祇園のフレンチレストランのオーナーシェフが「美味しくて健康にも心
にもよいレシピ」にこだわった至極のクラフトスープ

＜一十業（ヒトワザ）の天然酵母パン＞
美山町鶴ケ岡のパン職人一十業さんが天然酵母を使い手ごねで丁寧に焼いた
丸パン。厳選した２種類の塩と２種類の小麦粉を使用。天然酵母パンの風味と
ふっくらとした味わいを愉しめます。

＜美山おもしろ農民倶楽部の手造りソーセージ＞
厳選した地元産の素材にこだわり、無添加で安心安全な美味しいおもしろ農民倶
楽部のソーセージ。THYMEでは、ハーブ入りソーセージを提供しています。



お飲みもの
●炒りたてコーヒー （ホット・アイス）      

手焙煎の炒りたてコーヒー（焙煎後１日～６日以内）のコーヒーを
ご注文を受けてから挽いて淹れてご提供するフレッシュコーヒー

●ハーブ入りほうじ茶（ホット・アイス）       
日本最古の茶産地といわれる滋賀県信楽町朝宮の有機無農薬の
一番茶を焙じた香ばしいほうじ茶に美山産のハーブ（レモングラ
スとレモンバーベナ）をブレンドし、一杯ずつ丁寧に淹れてご提供

●ハーブティー
美山はーばりすと倶楽部のブレンドハーブティーをホット
またはアイスでご提供

●ゆずソーダ
自家製ゆずシロップを炭酸で割ったゆずソーダ。今年分の
ゆずシロップは残り僅かで数量限定品

●梅ソーダ
THYMEの梅で今年つくった自家製梅シロップを炭酸で
割った梅ソーダ。

●赤ぶどうジュース

●カルピスソーダ

●ウィルキンソンジンジャーエール

600円

600円

750円

500円

600円

500円

500円

ホット 600円
アイス 700円

600円

●チャイ （ホット・アイス）
THYMEのホームメイドチャイ。マイルドなチャイです

*ドッグラン利用の際のワンドリンクの場合、+150円

*ドッグラン利用の際のワンドリンクの場合、アイスは+100円



●コーヒーフロート 800円

冷たいデザート

●イチゴミルク氷 600円

●アフォガード 700円

THYMEの炒りたて挽きたてのフ
レッシュアイスコーヒーに濃厚バ
ニラアイスクリームをトッピング

濃厚なバニラアイスクリームの上に濃
いめに淹れたホットコーヒーをかけて
召し上がっていただくイタリアンデ
ザート

ダイスイチゴと練乳がたっぷりのイ
チゴミルク氷
ベースの濃厚バニラアイスクリーム
との相性もばっちり
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